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Χειροποίητο ψωμί 2,2 
 

Earth 
 

ΧΩΡΙΑΤΙΚΗ 
GREEK SALAD 

Λάδι βασιλικού / ελιά/ μους φέτας/κρίταμο τουρσί 
basil oil / olive / feta mousse 

12,5 
 

ΣΑΛΑΤΑ ΣΠΑΝΑΚΟΠΙΤΑ ΠΗΛΙΟΥ  
SALAD “PELION SPANAKOPITA” 

Χειροποίητο φύλλο/ baby σπανάκι/ φέτα / βινεγκρέτ ανίθου 
Phyllo pastry / baby spinach / feta cheese / dill vinaigrette 

14,0 
 

ΚΑΛΟΚΑΙΡΙΝΟ ΠΕΡΙΒΟΛΙ 
SUMMER GARDEN 

Λαχανικά θράκας / romesco κόκκινης πιπεριάς & φουντουκιού/αφρός γιαουρτιού 
grilled vegetables/red pepper & hazelnut romesco/ yoghurt foam 

14,0 
 

ΜΕΛΙΤΖΑΝΟΣΑΛΑΤΑ 
EGGPLANT DIP 

Υφές μελιτζάνας/πραλίνα φουντουκιού/παλαιωμένο βαλσάμικο 
Eggplant textures/hazelnut praline/aged balsamic 

7,5 
 

ΜΑΝIΤΑΡΙΑ 
MUSHROOMS 

Βασιλομανίταρα & αγαρικά / αφρός μετσοβόνε 
King oyster mushrooms & agaricus / smoked cheese foam 

18,0 
 

ΡΙΖΟΤΟ  
RISSOTO 

Σπαράγγι / παστός κρόκος αυγού / tuile παρμεζάνας 
asparagus / salted egg yolk / parmesan tuile 

16,5 
 

ΤΡΑΧΑΝΑΣ ΠΟΡΤΑΡΙΑΣ 
PORTARIA’S TRACHANAS 

Βασιλομανίταρα & αγαρικά / άρωμα τρούφας 
King oyster mushrooms & agaricus / truffle 

17,0 
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SEA 
 

ΤΑΡΑΜΑΣ 
TARAMA 

Χώμα ελιάς / λάδι σέλερι 
Οlive soil / celery oil 

 7,5   
 

ΛΑΒΡΑΚΙ CEVICHE 
SEABASS CEVICHE 

Φινόκιο τουρςί / κρέμα λεμονιού/ aioli αγριοράπανου 
pickled fennel / lemon cream/ horseradish aioli 

17,5 
 

ΓΑΡΙΔΑ 
SHRIMP 

κους κους/ γαρίδα/ gel λεμονιού/ βινεγκρέτ καλαμποκιού 
couscous/ shrimp/ tomato gel/ corn vinaigrette 

18,9 
 

ΓΚΙΟΖΑ 
GYOZA 

γαρίδα/σάλτσα σπετζοφάι /λάδι λουκάνικου 
shrimp / spetzofai sauce / sausage oil 

15,0 
 

ΛΑΒΡΑΚΙ «ΠΛΑΚΙ» 
LAVRAKI “PLAKI” 

Τερρίνα πατάτας/ καραμελωμένο κρεμμύδι/ ημίλιαστα ντοματίνια / Κακαβιά 
Potato terrine/ caramelized onion/ sun dried cherry tomatoes / Kakavia sauce 

19,5 
 

ΣΠΑΓΓΈΤΙ ΓΑΡΙΔΑΣ 
SHRIMP SPAGHETTI 

Tartar γαρίδας / σχοινόπρασο / bisque 
Shrimp tartar / fresh chives / bisque 

23,0 
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Farm 
ΦΑΒΑ 
FAVA 

Χειροποίητο σύγκλινο / καπνιστή πάπρικα / πορτοκάλι  
Cured pork neck / smoked paprika / orange  

9,5 
 

ΜΟΥΣΑΚΑΣ 
MOUSSAKA 

Μοσχαρίσιος κιμάς /τσίπς μελιτζάνας / μπεσαμέλ τρούφας / καπνιστή πατάτα 
Ground beef / eggplant chips / truffle béchamel / smoked potato 

9,8 
 

ΦΕΤΑ 
FETA 

Χειροποίητη μαρμελάδα ντομάτας /ελιά/χαρούπι/ λάδι βασιλικού  
Homemade tomato marmalade / olive / carob / basil oil 

11,5 
 

ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ 
CHICKEN 

Κρέμα παστινάκι / καλαμπόκι / crumble βρώμης/ σάλτσα θυμαρι 
Parsnip cream / corn / oat crumble / thyme sauce 

17,5 
 

ΨΑΡΟΝΕΦΡΙ 
PORK TENDERLOIN  

Kρέμα γλυκοπατάτας / τουρσί κόκκινο λάχανο & σινάπόσπορος / σάλτσα Μαυροδάφνης 
Sweet potato cream / pickled red cabbage & mustard seeds / Mavrodaphne sauce 

17,9 
 

ΑΡΝΙ στον ΞΥΛΟΦΟΥΡΝΟ 
LAMB 

Baby πατάτες / κρέμα κρεμμυδιού / σάλτσα δεντρολιβανου 
Baby potatoes / onion cream / rosemary sauce 

18,9 
 

ΜΟΣΧΑΡΙΣΙΑ ΜΑΓΟΥΛΑ 
BEEF CHEEKS 

Μουσελίν πατάτας / καρότα γλασέ / σάλτσα ψητού 
Potato mousseline / glazed carrots / beef jus 

23,0 
 

ΦΙΛΕΤΟ ΜΟΣΧΟΥ 
BEEF FILLET 

Τερρίνα πατάτας / σάλτσα béarnaise / σπαράγγια / μανιτάρια king oyster 
Potato terrine / béarnaise sauce / asparagus/ king oyster mushrooms 

29,0 
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ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ 
DESSERTS 

 
 
 
 
 

PANNA COTTA 
Panna cotta φυστικιού αιγίνης / compote βύσσινου / παγωτό γιαουρτιού 

Pistachio panna cotta / sour cherry compote / yoghurt ice cream 
9,0 

 
ΣΟΥΠΑ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ 
CHOCOLATE SOUP 

Παστέλι φουντουκιού / παγωτό βανίλιας Μαδαγασκάρης 
Hazelnut crumble / Madagascar vanilla ice cream  

9,0 
 

ΚΙΟΥΝΕΦΕ 
KUNEFE 

Παγωτό μαστίχαc / φυστίκι Αιγίνης 
Mastiha ice-cream / pistachio 

11,0 
 

Σας παρακαλούμε ενημερώστε μας για τυχόν αλλεργίες  
Please let us know if you have any kind of allergies in food 

 
Head Chef Kimon Ligdas 
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• Όλες οι ύλες είναι φρέσκες. 
Στις σαλάτες χρησιμοποιείται έξτρα παρθένο ελαιόλαδο, 

στο μαγείρεμα χρησιμοποιείται πολύ καλής ποιότητας ηλιέλαιο. 

• Οι τιμές είναι τελικές και περιλαμβάνουν το ΦΠΑ. 

• Φαγητά, ορεκτικά, γλυκά, αναψυκτικά 13% ΦΠΑ. 

• Αλκοολούχα ποτά  24% ΦΠΑ. 
 

• Ο πελάτης δεν υποχρεούται να πληρώσει αν δεν λάβει νόμιμο 
παραστατικό, απόδειξη ή τιμολόγιο. 

 
Βιβλίο Παραπόνων διατίθεται στην υποδοχή. 

ΑΓΟΡΑΝΟΜΙΚΟΣ ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ : ΑΓΑΠΗΤΟΣ ΕΥΑΓΓΕΛΟΣ 
 
 
 
 

• All ingredients are fresh. 

• Extra virgin olive oil is used in salads, very good quality 
sunflower oil is used in cooking. 

• Prices are final and include VAT. 

• Food, appetizers, sweets, soft drinks 13% VAT. 

• Alcoholic beverages 24% VAT. 

• Τhe customer is not obliged to pay if he does not receive a legal 
document, receipt or invoice. 
 

Complaint Book available at reception. 
MARKETING OFFICER: AGAPITOS EVANGELOS 

 


